
Załącznik do umowy nr …………. z dnia ……….
na przygotowanie i dostarczenie posiłków dla dzieci uczęszczających

do Szkoły Podstawowej Integracyjnej nr 103 w Zespole Szkół nr 6 we Wrocławiu.

Przedmiotem zamówienia jest: „Świadczenie usług polegających na przygotowaniu
i dostarczeniu posiłków w formie cateringu dla uczniów Szkoły Podstawowej nr 103
we Wrocławiu”.

1. Każdy posiłek będzie składał się z jednego dania z deserem.
2. Wykonawca będzie dostarczał posiłki własnym transportem, przystosowanym

do przewozu żywności i zapewniającym utrzymanie odpowiedniej temperatury
oraz jakości przewożonych potraw.

3. Transport posiłków musi odbywać się samochodem posiadającym odpowiednie
dokumenty potwierdzające dostosowanie pojazdu do przewozu posiłków.

4. Posiłki muszą być dostarczane w jednorazowych biodegradowalnych opakowaniach,
oddzielnie dla każdego ucznia.

5. Opakowania w których dostarczane będą posiłki muszą posiadać odpowiednie
certyfikaty i atesty.

6. Dzienna ilość posiłków będzie się zmieniać w zależności od frekwencji uczniów.
7. O liczbie posiłków zamawiający będzie informował wykonawcę w dniu wykonania

usługi, czyli tego samego dnia do godziny 8:30 w formie e-mailowej lub w formie
sms-a.

8. Posiłki powinny być dostarczane bezpośrednio do Szkoły Podstawowej nr 103
we Wrocławiu, przy ul. Nowodworskiej 70-82, 54-438 Wrocław o godzinie 12.30
zapakowane w ciepłochronne opakowania.

9. Dostawa posiłków będzie odbywać się od poniedziałku do piątku z wyłączeniem
okresu przerw świątecznych oraz dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki.

10. W wyjątkowych sytuacjach związanych ze zmianą organizacji pracy szkoły
(np. wycieczki, zawody), dostawa posiłków odbędzie się w innych godzinach. Zmiany
godzin zostaną ustalone z wykonawcą co najmniej z dwudniowym wyprzedzeniem.

11. W zależności od indywidualnych potrzeb uczniów, wykonawca zobowiązany jest
do zachowania diet pokarmowych. Informacja o diecie ucznia zostanie przekazana
drogą e-mailową najpóźniej dwa dni przed podaniem posiłku.

12. Wykonawca dostarczy Zamawiającemu odpowiednią liczbę sztućców jednorazowych
biodegradowalnych oraz worki do zapakowania zużytych pojemników i sztućców oraz
pojemniki na niezjedzone resztki.

13. Wykonawca ma obowiązek dostarczyć zamawiającemu tygodniowy jadłospis,
w tym oddzielnie jadłospis dla uczniów z alergią pokarmową. Jadłospis powinien
zostać dostarczony w formie e-mailowej na adres sekretariat@zs6.wroc.pl najpóźniej
w czwartek poprzedzający tydzień, którego jadłospis dotyczy.

14. Jadłospis powinien być urozmaicony, rodzaj potrawy nie powinien powtarzać
się w tym samym tygodniu.

15. Zamawiający ma prawo dokonywania zmian w jadłospisie przedstawionym przez
wykonawcę.

16. Jadłospisy powinny być zaopatrzone w informację o alergenach i produktach
powodujących nietolerancje pokarmowe zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat żywności.



17. Co najmniej dwa razy w tygodniu powinien być dostarczony posiłek mięsny
( z pełnowartościowym białkiem zwierzęcym) i co najmniej raz w tygodniu posiłek
zawierający rybę. W piątki powinny być dostarczane dania jarskie bezmięsne
( zawierające produkty białkowe, np. rybę, jaja, sery).

18. Wykonawca nie może stosować gotowych potraw konserwowych oraz ulepszaczy
smaku, jak również gotowych dań w torebkach.

19. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków na bazie produktów
świeżych, naturalnych, zgodnie z normami bezpieczeństwa i standardami HACCP
oraz przepisami zawartymi w:
a) Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków

spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach
systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze
stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach
(t.j. Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

b) Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia
(t.j. Dz.U. z 2019 r., poz. 1252 z późn. zm.).

20. Personel Wykonawcy musi posiadać aktualne książeczki zdrowia.
21. Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć pojemniki na odpady, ich odbiór i utylizację

zgodnie z ustawą z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz. U. z 2019 r. poz. 701
z późn. zm.).

22. Zamawiającemu przysługuje prawo do przeprowadzania kontroli na każdym etapie
procesu przygotowania, dostawy i gotowych posiłków, oraz stosowanych środków
dezynfekcji.

23. Wydawaniem posiłków zobowiązany będzie Zamawiający.
24. Resztki oraz zużyte opakowania Wykonawca odbierze od Zamawiającego

następnego dnia, z wyjątkiem dni poprzedzających dzień wolny, w które to dni
Wykonawca zobowiązuje się do odbioru od Zamawiającego resztek i pojemników do
godziny 19:00.

25. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia
(w szczególności zakupu artykułów do przygotowania posiłków).

ZAMAWIAJĄCY WYKONAWCA


